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RICHARD PREISS DAIANE COLLA CELINA A. DUGULIN
YEAST MANAGEMENT EVALUANDO LOS PERFILES ENZYMES IN BREWING - PROCESS
FOR FLAVOR CONTROL SENSORIALES DE OPTIMISATION, OFF-FLAVOR CONTROL
[NUTRITIUN, STORAGE, REPITCHING) LAS CERVEZAS ACIDAS AND THE KEY TO SUSTAINABLE BREWING
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VIERNES 16 - 14 HS
PABELLON OCRE - LA RURAL



CHARLAS DE NEGOCI0S

MANUEL LOPEZ (PORTLANDER] Y LUCAS LICO (GRUNGE) - PRODUCCION A FASON -
LEONARDO BRIZUELA (BLEST) - LOGISTICA NACIONAL PARA PYMES -

JAVIER MONTALBETTI (CAMARA DE SOFTWARE) - TECNOLOGIA 4.0 PARA PYMES -
NUTREE, ZAFRAN Y DESTILERIA CASA ROSA - PANEL COMERCIAL CASOS EXITOSOS -

CHARLAS PROVEEDORES

NATALIA RUKAVINA (UMA MALTA) CONSERVACION DE MALTA Y GRANOS,
FACTORES CLAVES PARA CUIDAR LA CALIDAD EN EL PROCESO DE PRODUCCION -

CHARLAS REGIONALES

LUCAS GARLATTI - ESCUELA ALEMANA DE CERVEZAS -

VALENTIN (GAUTHER) - CERVEZAS DE MIJO -

JORGE TOROS - ¢ES IMPORTANTE EL AGUA EN LA ELABORACION DE CERVEZA? -

MARTIN DUCOS Y DIEGO LIBKIND - VINCULACION PUBLICO-PRIVADA EN LA INDUSTRIA CERVECERA -

TALLERES
SOL CRAVELLO - CICERONE 101) -
MARCO SCOLNIK - RESTAURANTES Y CERVEZA -

LEANDRO MEINERS - DESAFi0 SENSORIAL - : g v @
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SABADO 17




LAURA BURNS DORA DURAN JENNIFER TALLEY

DEVELOPMENT OF GMO0 YEAST LAGERS THANK YOU,
T0 ENHANCE THE I'LL HAVE ANOTHER
BIOTRANSFORMATION OF THIOLS
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SABADO 17 - 14 HS
PABELLON OCRE - LA RURAL



CHARLAS DE NEGOCIOS

MARCOS WESLEY Y PEDRO FRIEDRICH - SUSTENTABILIDAD Y EMPRESAS B -
MATIAS CORTEZ - LEGISLACION RNE, RNPA Y REGULACIONES -

SEBASTIAN PTAK (MUR) - COMERCIO EXTERIOR PARA PYMES -

CHARLAS PROVEEDORES

DIEGO LIBKIND - LEVADURAS HiBRIDAS EN CERVEZA -

ALFREDO ROSATTI (INTA) - PANORAMA ACTUAL Y FUTURD DEL LUPULD EN ARGENTINA -
ALEXIS REINOSO [S0MOS CERVECERDS) - DE HOMEBREWER A CERVECERO -

FLORENCIA RENDA - CERVEZAS HUMANAS -

LIEN TORI - AUTOMATIZACION EN MICROCERVECERIAS: EN BUSQUEDA DE LA CONSISTENCIA -

CHARLAS REGIONALES

MARIANO TISSONE (LALLEMAND BREWING) - PRESENTACION COMERCIAL DE UNA NUEVA LEVADURA DE LA LiNEA
LALBREW®PREMIUM: INNOVACION EN LEVADURAS HIBRIDAS MODERNAS PARA CERVECERIA -

TINCHO MONTENEGRO (SOMOS CERVECEROS) - ESCUELAS CERVECERAS E INTERPRETACION DE PIZARRAS: ¢DE QUE
HABLAMOS CUANDO HABLAMOS DE BIRRA? -

TALLERES

BREW SISTERS - LABORATORIO DE AROMAS - :

RICK APARICIO - MARIDAJE CON CERVEZA - : g v @
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PETER BOUCKAERT PABLO RODRIGUEZ LUIS HECTOR VALDELZ
HOW T0 GET DIFFERENT FLAVORS EL FUTURD DE LA CERVEZA ANALISIS SENSORIAL
PROFILES FROM HOPS AND OTHER ARTESANAL: GPROSPERD DE CERVEZAS

RAW MATERIALS 0 PREOCUPANTE?

- MAIN -

DOMINGO 18 - 15 HS
PABELLON OCRE - LA RURAL



CHARLAS DE NEGOCIOS
LEONARDO BRIZUELA (BLEST) Y TOMAS FELNNER (RABIETA) - ¢COMO ENTRAR EN GONDOLA? -

SOL AGUIRRE BENGOA Y SANTIAGO ARCE - DESARROLLO DE MARCA -

CHARLAS REGIONALES
LEANDRO MEINERS - OTRO REVES PARA LA BIOTRANSFORMACIGN: SUS MITOS Y VERDADES -

KAREN BORENSZTEIN Y LAURA ACOSTA (CMC) - HACIA UNA MEJOR CULTURA CERVECERA: DIAGNOSTICO Y DESAFiOS -

LUCIO ZIBECCHI - MARIDAJE CON KOMBUCHA-

MARIA FERREIRA - PINT OF SCINCE: APAGA TU SED DE CONOCIMIENTO -
|VAN CERDA - VOLVER A EMPEZAR: HACCP Y TU PROTOCOLO DE LIMPIEZA -
MARTIN RUSSO - INTRODUCCION A LA KOMBUCHA -

CHARLAS PROVEEDORES

TINCHO MONTENEGRO (SOMOS CERVECEROS) - ESCUELAS CERVECERAS E INTERPRETACION
DE PIZARRAS: ¢DE QUE HABLAMOS CUANDO HABLAMOS DE BIRRA? -
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